Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du 6 au 7 mai 2024 r
Lundi 6 mai 2024 Mardi 7 mai 2024 Mercredi 8 mai 2024 Jeudi 9 mai 2024 Vendredi 10 mai 2024 {
Végétarien
e P gﬁ) Salade de mache %ﬁ):et cro(itons
Poisson du jour FRANCAIS sauce ]

napolitaine

A}
A}
A)

FERIE FERIE FERIE l

Semoule

Gratin de chou fleur et pomme de

terre mm

Fromage blanc confiture E

Emmental |

Clafoutis de fruits de saison

Fruit de saison MAISON EEH

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du 13 au 17 mai 2024 .J
)
Lundi 13 mai 2024 Mardi 14 mai 2024 Mercredi 15 mai 2024 Jeudi 16 mai 2024 Vendredi 17 mai 2024 |.'
Végétarien |

Haricots verts et émietté de thon |Carottes rapées vinaigrette a I'orange —
vinaigrette ’ : ) : Cake au fromage El?i

Salade verte (‘i)

—
P . J >
Haché de beeuf LOCAL Emincé de dinde gy sauce curry | - o546 ge veau

Concombre au fromage blancij

Poisson frais FRANCAIS du jour sauce
tomate \

Purée de pommes de terre
Riz béchamel Légumes de saison
et boulghour

g et petits pois

7N
Epinards (i %=} _
& %/ Tortis semi-completes Ffj

Mimolette El‘ﬁ

Yaourt aromatisé Eﬂ

Pont I'Evéque m

Fromage blanc et sucre Eﬂ

Fruit de saison Eﬂ

Fruit de saison ﬂ‘ﬂ et biscuit N . et
; Géteau au citron [

Entremets chocolat MAISON MAISON

MAISON Fruit de saison au four E

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Lamarque des produits
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dela péche frangaise Contrélée France protegee




Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du 20 au 24 mai 2024

Lundi 20 mai 2024

Mardi 21 mai 2024

Mercredi 22 mai 2024

Jeudi 23 mai 2024

Vendredi 24 mai 2024

Végétarien

Macédoine mayonnaise

Tomate vinaigrette Q;

Taboulé

Mousse de foie et cornichonﬁ

\)

FERIE

Poisson frais du jour FRANCAIS sauce
creme origan

Ro6ti de boeuf LOCAL aux oignons

Quiche lorraine [

Riz

Purée Crécy (carro\ttes et pommes de
P
terre) {

Haricots verts persillés

Salade verte

Yaourt figue E

Tomme grise

Fruit de saison m

Cheese cake au citron
MAISON 5]

Fruit de saison

Entremets caramel m

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du 27 au 31 mai 202 f
Lundi 27 mai 2024 Mardi 28 mai 2024 Mercredi 29 mai 2024 Jeudi 30 mai 2024 Vendredi 31 mai 2024
Végeétarien
Betterave sauce yaourt — Vinaigrette échalote S N . L (i v [Tartinable de haricots blancs 5|
. . 5 (& Salade verte ( ) etcroutons Carottes rapées vinaigrette e .
aigre et fines herbes / NS let sa tartine
Merguez [rer A I ) o —
i o _
sauce ketchup MAISON“% P<')|sson. T ARG Fi e Poulet réti Vallée d’Auge..Jﬁn':‘f’f R6ti de veau P sauce marengo J
béarnaise = |
o Poélée de légumes de saison ) |
Riz Courgettes et penne semi- Lentilles Eﬂ et semoule ﬁ Petits pois
complétes gl
Fromage blanc aux pépites de s
chocolat Camembert m Emmental Yaourt a la framboise Cantal
) Purée de fruits de saison
Fruit de saison Entremets praliné EE! MAISON et biscuit Gateau a la betterave

Riz au lait m :

saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
Haute Valeur
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Sma
Bleu Blanc cceur PAVILLON FRANCE

Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Spécialité traditionnelle
garantie

Péche francaise
Lamarque des produits
de la péche francaise

Appellation d'origine Indication géographique
Controélée France it

protégée



Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du 3 au 7 juin 2024 .J
.1
Lundi 3 juin 2024 Mardi 4 juin 2024 Mercredi 5 juin 2024 Jeudi 6 juin 2024 Vendredi 7 juin 2024 |||
R R 80éme anniversaire du R !
Végétarien . Végétarien
débarquement
lad Q\ 5] lad i i | f frais |
Salade (3&&;) au mais Salade verte (i) Carottes rapées vinaigrette (7 Melon Tomates au fromage frais
S e ) ; ¥
vinaigrette - %@ %@’/ basilic
e Poisson frais FRANCAIS du jour sauce e o (e B R s [ J
. S [ : : o b b ;
Farfalle semi-complétes EE Saucisse de dinde tﬁ,',"g/ beurre blanc MAISON, petits oignons)

Ve B 2 I
Brocolis (f#:) etriz Epinards (; et quinoa Pommes de terre frites, sautées .
%ﬂ) p %/ a : Riz
Yaourt a la fraise Fromage blanc et sucre Elifi Comté E Gouda

. . . Dessert américain surprise
Clafoutis de fruit de saison P s

MAISON m Panacotta au coulis de fruits P

Fruit de saison m

Purée de fruit de saison |

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du 10 au 14 juin 2024 fl

1

Lundi 10 juin 2024 Mardi 11 juin 2024 Mercredi 12 juin 2024 Jeudi 13 juin 2024 Vendredi 14 juin 2024 |.'

Végétarien Végétarien !

Haricots verts vinaigrette
(N

Betterave vinaigrette Q )

Pasteque Tomates mozzarella vinaigrette (gt Concombre vinaigrette au citron

Poisson frais du jour FRANCAIS
sauce vierge

i ® N
Poulet rétieﬁf-&/ﬂf au jus o] 27 |

Boeuf LOCAL fagon bourguignon \
coquillettes semi-complete = N ~ - - ” "
9 - P Epinards a la créme et haricots blancs| Poélée de légumes de saison

Riz tomaté m etblé pEEEES

Carottes et pommes de terre (/2
%&*‘)

Emmental El?i Saint-Nectaire EEH

Camembert El?i

Yaourt et miel

Yaourt a la poire m

Fruit de saison [

et biscuit Melon Gateau au chocolat B MAISON

Purée de fruit de saison ﬁ

Entremets caramel
MAISON )

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville

sauce provengale
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Semaine du 17 au 21 juin 2024
Lundi 17 juin 2024 Mardi 18 juin 2024 Mercredi 19 juin 2024 Jeudi 20 juin 2024 Vendredi 21 juin 2024
Végétarien

Tartare de betterave . - : .

au thon %&i) Terrine de lentilles Salade piémontaise %}/@ Melon salade verte et oignons frits

i e dindeaujusé}%f Haché de beeuf LOCAL Roti de veau B Poisson du jour FRANCAIS sauce

basilic

Haricots verts et quinoa E

Riz

Petits pois carottes

Polenta gratinée au fromage et
tomate PIPEeE

Blé aux petits légumes

Petit Livarot

Gouda m

Yaourt brassé sucré P

Fromage blanc ﬁ
et coulis de fruit '

Tomme blanche

Fruit de saison §

Entremets citron MAISON

Salade de fruits de saison E
et biscuit o

Tarte aux pommes
MAISON

Gaspacho de fraises dragées
estragon

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du 24 au 28 juin 2024 |
Lundi 24 juin 2024 Mardi 25 juin 2024 Mercredi 26 juin 2024 Jeudi 27 juin 2024 Vendredi 28 juin 2024
Végétarien . .
Repas pique-nique
Coeur de palmier vinaigrette Melon Radis et tomates cerises ( : Salade de pommes de terre k| Saucisson sec

Poisson FRANCAIS frais du jour Sauté de boeuf LOCAL aux olives Quiche au thon
pané et citron [

Sandwich jambon / Emmental /

beurre

Haricots verts persillés

Penne semi-complétes m

Pont 'Evéque |

Munster m

Yaourt a I'abricot i Emmental

Fruit de saison et biscuit

Fruit de saison Gateau abricot et amandes MAISON

Pasteque Entremets chocolat

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de
saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.

Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.

Haute Valeur
Environnementale

Spécialité traditionnelle
garantie
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Restaurants scolaires de Dozulé et
d’Escoville
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Semaine du ler au 5 juillet 2024
Lundi 1°" juillet 2024 Mardi 2 juillet 2024 Mercredi 3 juillet 2024 Jeudi 4 juillet 2024 Vendredi 5 juillet 2024

Repas de fin d’année
Centres de loisirs

Repas de fin d’année

Repas barbecue

o
Betterave vinaigrette @ﬁ)

\ [
Pasteque k s
N

mozzarella

Flan de tomates
i

Concombre
et fromage de brebis

7

Tomates cerises ({#a})

- |
Poulet réti au paprika J e j/

Lt

creme

Poisson FRANCAIS frais du jour sauce

(piy 8
Jambon al'os J%/

Ro6ti de veau ala

dijonnaise

Sandwich saucisse de volaille et
ketchup MAISON

Epinards @

</ riz

terre e

Purée de carottes et pommes de

Pommes de terre sautées/
au paprika &

Pommes de terre frites ou sautées et
patates douces /-

Salade verte

Yaourt cerise

Camembert

Mimolette

Yaourt brassé aromatisé m

Fruit de saison m

Entremets praliné

Glace de la Ferme du Bois Louvet

Glace de la Ferme du Bois Louvet

Brochette de fruits

La Communauté de communes Normandie Cabourg Pays d’Auge se réserve le droit de modifier a tout moment la composition des menus en fonction de 'approvisionnement. Tous les fruits frais proposés sont de

saison et sont susceptibles d’étre remplacés en fonction de la production.
Dans le cadre du réeglement CE n°1169/2011 (ou réeglement INCO — INformation des COnsommateurs), nous vous informons que les repas servis sont susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés,
ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux, lupin, mollusque.
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